
  Акт № 2 

по итогам проведения общественного контроля питания  

в МБОУ Капыревщинской СШ 

 

17 марта 2025 года 

 

Цель проведения общественного контроля:  предоставление горячего питания 

школьникам, организация работы столовой. 

                        

     Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию: 

Председатель: Белова О.А. – заместитель директора , ответственный за питание  

      Члены комиссии: 

 Овсиенко Е.Ю. – завхоз школы, член Родительского комитета; 

 Арсюкова Н.В. – член Родительского комитета, член бракеражной 

комиссии; 

 Милеева Е.В. –   член Родительского комитета;  
 Солдатенкова Р.Ю. –   член Родительского комитета;  

 Новикова Н.А. – социальный педагог школы 

  

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой   

 

        На момент проверки установлено: 

1. В школе организовано питание обучающихся на бесплатной основе 1-4 классы, 

обучающихся из малообеспеченных  семей и платно. 

 Документы по организации питания имеются в полном объеме. Представлены 
приказы «О создании бракеражной комиссии», «О создании общественного 

контроля за организацией горячего питания школьников», «Положения о порядке 

доступа родителей (законных представителей) обучающихся в организацию 

общественного питания в образовательной организации» 

 Административно-общественный контроль за организацией питания 

осуществляется комиссией по контролю за питанием обучающихся, ответственным 

по питанию от администрации школы.  

 На сайте   школы размещена   информация об организации питания  

 На сайте школы имеется примерное 10 дневное меню. Меню с 01.09 по 
сегодняшний день 

  Меню на данный день вывешено в зале. 
ОБНАРУЖЕНО: 

 столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока 

удовлетворительное; 

 состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число 
посадочных мест соответствует количеству учащихся питающихся за одно 

посещение; 

 висит график посещения столовой учащимися, 

 за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой 

 потоки разведены по времени в соответствии с СаНПинами, 

 для мытья рук установлены умывальные раковины 

 сотрудниками столовой соблюдаются все санитарные нормы; 

Было проведено контрольное взвешивание котлет жареных, вес котлет соответствовал 

заявленному. 
 



 


